W
RECETE SERVISI IREKS

Hindistan Cevizi
LUBECA IVORY COAST %55, SNC/SG %10-KAKAOLU FINDIK
KREMASI ve LUBECA WEISSE SCHOKO %29 ile galigiimis

Kek tabani:

LUBECA IVORY COAST %55 1,000 kg
LUBECA SNC/SG %10 - KAKAOLU FINDIK KREMASI 0,200 kg
Hindistan cevizi 0,200 kg
Toplam agirlik 1,400 kg

Karistirma slresi:

Uygulama:

Krema dolqusu:

2 — 3 dakika

LUBECA IVORY COAST %55 eritilir, daha sonra LUBECA SNC/SG
%10 — KAKAOLU FINDIK KREMASI ve hindistan cevizi eklenerek ka-
ristinlir. Hazirlanan karigsim 9 @ cm ¢ember kaliplara dokulir ve yakla-
sik 30 dakika +4°C’ de bekletilir. Kek tabani donduktan sonra hindistan
cevizine batirilarak dekorlanir.

LUBECA WEISSE SCHOKO %29 1,000 kg
Tereyagi 0,600 kg
Yumurta sarisi 0,200 kg
St 1,000 |

MELLA WHIP 0,300 kg
Hindistan cevizi 0,100 kg
Toplam agirhk 2,800 kg

Karistirma slresi:

Uygulama:

3 dakika

Sat, tereyadr kaynatilir, ardindan kaynatiimig karisimin icerisine
LUBECA WEISSE CHOCO %29 ve yumurta sarisi ilave edilerek yak-
lasik 15 dakika blender ile karistirilir. Karisim bir giin +4°C bekletildik-
ten sonra MELLA WHIP ilave edilerek ¢irpilir ve daha sonra hindistan
cevizi ilave edilir. Yarim dinya silikon kaliplarinda hazirlanan gikolata
toplarinin icerisine krema ilave edilir ve orman meyveleri ile sislenir.
Daha 6énceden hazirlanmis ve hindistan cevizine batirilmis yuvarlak ta-
banlarin Gzerine koyulur.
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